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COTEAUX DU VENDOM

Domaine Brazilier

RougeTradition

Encépagement

Pineau d Aunis 50%,Cabernet franc 20%
et Pinot Noir 30% Sur terroir d'argile a
silex, age des vignes : 20 a 30 ans.
Rendement:

45 hl/ha

Vinification

La vendange est récoltée a son
maximum de maturité, la macération en
cuve inox avec levures indigenes est
courte avec peu de remontage,
Elevage

Elevage sans passage en bois, pour
préserver la pureté aromatique.
Dégustation

Récolté a pleine maturité, ce rouge offre
un fruité intense, une texture fine et
épicée avec une bouche toute en
rondeur.

Accords mets vins

Viandes rouges et fromages.

Garde: 5ans a 10 ans

Degré: 12.5%

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
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A BlancTradition

DOMAINE AOP coteaux du Vendomois
BRAZILIER

Encépagement
Chenin 100% sur argile a silex.

Rendement:
45 hl/ha

Vinification

Vendange égrapées,préssurage long
pour une extraction
douce.Débourbage de 24 h puis
fermentation avec les leveures
indigenes en cuves thermo régulées.

COTEAUX DU Vi

Elevage

Elevage sans passage en bois, pour
préserver la pureté aromatique.
Dégustation

Robe jaune pale brillante .Nez expressif
% BQAZI. sur la poire mar. Bouche ronde et

| fraiche, équilibré avec un final minéral.
Accords mets vins

Apéritif, poissons grillés, fruit de mer,
fromages de chévres

Garde: 5ans a 10 ans

Degré: 12.5%

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
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A GrisTradition

DOMAINE AOP coteaux du Vendomois
BRAZILIER

Encépagement

Pineau d Aunis 100%. sur argilo silex
Age des vignes 20 a 30 ans.
Rendement:

45 hl/ha

Vinification

Le Pressurage direct du Pineau d aunis
nous donne un gris pale qui ensuite est
vinifié en cuve thermo régulée
Elevage

Elevage sans passage en bois, pour
préserver la pureté aromatique.
Dégustation

Rosé sec, léger, fruité avec quelques
notes poivrées et florales (péche blanche,
pivoine, rose).

Accords mets vins

Charcuterie, salade d été.

Garde 2ansa3ans

Degre: 12 %

COTEAUX DU VENDO

CERTIFIE

BIOLOGIQUE
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BRUT

Domaine Brazilier

METHODE TRAD GRIS
VIN DE FRANCE

Encépagement

Pineau d Aunis 100%. sur argilo silex

Age des vignes 15 a 20 ans.

Rendement :

60 hl/ha

Vinification

Ce mousseux de qualité est élaboré selon la
méthode ancestrale.

Elevage

12 mois sur lattes.

Dégustation

Fine effervescence, notes de petits fruits rouges
mars et une minéralité de tuffeau pour un vin
de partage simple et élégant

Accords mets vins

apéritif (nature ou en kir), gateaux et tartes.
Garde 2ansa3ans

Degré: 12.5 %
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A PET NAT

DOMAINE VIN DE FRANCE
BRAZILIER

Encépagement

Pineau d Aunis 100%. sur argilo silex

Age des vignes 15 a 20 ans.

Rendement :

55 hl/ha

Vinification

Issu d un pressurage direct ce blanc de noir est
mise en bouteille en fin de fermentation
alcoolique et n'a subi qu une fermentation.
Elevage

12 mois sur lattes.

Dégustation

Opulent et fruité, cette bulle de Pineau d'Aunis
allie fraicheur, notes florales et épicées
Accords mets vins

apéritif . ou tout au long d'un repas .

- Garde 2 ansa3ans

Z N haci IR Degré: 12.5 %
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A Madeleine

DOMAINE VIN DE FRANCE
BRAZILIER

Encépagement

Sauvignon70%, Chardonnay 30% sur argilo silex
Age des vignes 25 ans.

Rendement :

45 hl/ha

Vinification

Pressurage lent suivi d'un débourbage de 12
heures, fermentation basse température pour
développer un maximun I'expression du
sauvignon.

Elevage

6 mois sur lie fine en cuve béton.

Dégustation

L'aromatique du Sauvignon associé au gras du
Chardonnay. Equilibre et puissance avec une
fraicheur toute ligérienne.

] Accords mets vins

%g@g apéritif, fruits de mer, poisson grillé , fromage de
: chevre.

Garde 2 ansa 3 ans

Degré: 13 %
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BRUT

Domaine Brazilier

METHODE TRAD

BLANC
VIN DE FRANCE

Encépagement

Pineau d Aunis 50%. Chenin 50% sur argilo silex
Age des vignes 15 a 20 ans.

Rendement :

60 hl/ha

Vinification

Ce mousseux de qualité est élaboré selon la
meéthode ancestrale.

Elevage

12 mois sur lattes.

Dégustation

Un nez expressif avec des aromes de brioche et
pivoine. En bouche | attaque minérale du
chenin fond rapidement pour laisser place a la
rondeur pineau d aunis.

Accords mets vins

apéritif (nature ou en kir), gateaux et tartes.
Garde 2ansa3ans

Degré: 12.5 %
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2 Margot

DOMAINE AOP coteaux du Vendomois
BRAZILIER

Encépagement

Pineau d Aunis 100%. saur argilo calcaire.
Age des vignes 40 ans.

Rendement:

40 hl/ha

Vinification

Macération de 5 jours avec trés peu de
remontage pour extraire un minimun de
tanin.

Elevage

Elevage sans passage en bois, pour
préserver la pureté aromatique.
Dégustation

Une expression "croquante" du
Pineaud'Aunis : cerise légérement épicée,
tanins souples et finale poivrée, dans une
subtile tension minérale.

Accords mets vins

Charcuterie ,viandes rouges et fromages
plats épicés.

Garde 5ans a7 ans

Degré: 12.5 %

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
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A Les Acaclas

DOMAINE AOP coteaux du Vendomois
BRAZILIER

Encépagement
-f | Pineau d Aunis 20% Cabernet franc 80%
B sur argilo alcaire.

Age des vignes 50 ans.

Rendement :

30 hl/ha

Vinification

Macération de 4 semaines avec trés peu
de remontage malo sous marc. On
recherche ici une plus grande extraction
tout en finesse

Elevage

Différent contenant sont utilisés.demi
muid amphore et cuve béton.
Dégustation

Ce rouge offre une bouche veloutée et
charnue, des ardbmes de cassis de md{res
et des tanins équilibrés .

Accords mets vins
Viandes rouges gibier et fromages.

Garde 5ansa 10 ans
Degré: 13.5 %

% ‘BRAZILI
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Domaine Brazilier

Clos Courtin

AOP coteaux du Vendomois

Encépagement

Chenin100% sur argile a silex

Age des vignes 50 ans.

Rendement :

35 hl/ha

Vinification

issu d’'une récolte saine et légérement sur-
murie la vendange subie un pressurage lent
puis un débourbage de 12 heures, la
fermentation se fait en cuve thermo régulée,
Elevage

Elevage sans passage en bois,

pour préserver la pureté aromatique
Dégustation

Une attaque fraiche avec des arémes de fruits
bien mdrs, de coin et de miel et une longueur
en bouche.

Accords mets vins

Apéritifs, foie gras, certains poissons en sauce
et fromages forts.

Garde 5ansa10ans.

Degré: 12.5%

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
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A L'Ocre Jeanne

DOMAINE AOP coteaux du Vendomois
BRAZILIER

Encépagement

Chenin100% sur argile a calcaire

Age des vignes 50 ans.

Rendement:

35 hl/ha

Vinification

Issu d'une récolte saine et légerement sur-
murie la vendange subie un pressurage lent
puis un débourbage de 12 heures .

La fermentation est réalisé en demi muid.
Elevage

12 a18 mois en demi muid sans ouillage ni
sulfitage.

Dégustation

Blanc puissant, onctueux, belle fraicheur

un parfum subtil mélangeant des notes
sucrées de fruits bien mdrs de pomme et un
coté mentholé.

Accords mets vins

Apéritifs, certains poissons, plats en sauce et
fromages affinés.

Garde 5ansa 10 ans.

Degré: 13.5 %

AGRICULTURE
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Haut du parc

AOP coteaux du Vendomois

Encépagement
Chenin100% sur argile a calcaire
Age des vignes 50 ans.

Rendement :
30 hl/ha

Vinification

Issu d'une récolte sur-murie la vendange subit
un pressurage lent de 24 h puis un
débourbage de 12 heures, la fermentation est
réalisée en demi muid.

Elevage
Elevage 8 mois en demi muid

Dégustation

Blanc puissant, onctueux avec une belle
fraicheur.Un parfum subtil mélangeant des
notes sucrées de fruits bien mdrs de coin et de
miel.

Accords mets vins

Apéritifs, foie gras,dessert.

Garde 20 ans et plus

Degré: 13.5 %
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